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NUESTROS PRIMEROS

\Z Antipasti - 8€
Pimientos, alcachofas, berenjenas y calabacines

\Z Gazpacho de pepino, menta y queso feta - 8€
Tataki de atun y ensalada tailandesa - 13€

Carpaccio de bresaola - 12€

NUESTROS SEGUNDOS

WsGnocchi con tomates, parmesano y albahaca - 16€

% Quinoa gourmet -18€
Calabacines asados, mango, feta y pifones

Costilla de ternera
Patatas fritas y ensalada, salsa de roquefort o pimienta

- 35€ por 400 gr
- 80€ por 1000 gr

Bocadillo de pulpo - 24€

Pluma ibérica - 26€
Patatas “Grenaille” y tian de verduras

Filete de lubina mediterranea - 24€
Mousseline de quinoa y guisantes con menta

Tartar de ternera - 19€
A la italiana, pesto y parmesano

Suplemento de patatas fritas caseras o ensalada - 4.50€

NUESTRAS ENSALADAS

47;/ = \0 Ensalada romana para compartir - 8€
\/,/Z Nueces, tomates cherry, chalotas
0 INe
%/ \ S . Ensalada César - 18€
///,/I///// % Tiras de pollo empanado con cereales y crema de parmesano
' //////}/ n

& Cremoso de queso burrata - 19€
Jamon del pais, pinones y fruta asada

NUESTROS POSTRES

Café gourmand - 9€

Dame Blanche - 8€

Tartaleta de frutos rojos - 8€ Plato de 3 quesos DOP - 8€

Nuestra cocina es local y de temporada...

i POR EL BIEN DESUSALUD, PRIORICE NUESTROS PLATOS VEGETARIANDS!
A \.QA mos los precios son en euro&\kVA y servicio in¢cl

Patatas “Grenaille” y tian de verduras, mantequilla “Maitre d'Hétel”

Pavlova con frutas de temporada - 7€

Dedo de chocolate y nueces - 9€
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